
 
CÓDIGO Y DENOMINACIÓN 

 
DATOS DE LA ASIGNATURA/SUBJECT DETAILS   
Denominación/Title Vivir Andalucía 

Código/Course code XXXX 

Créditos semestral/Semester credits 6 

Temporalidad/Term 1º cuatrimestre 

Descripción breve/Short course description Acercar a las alumnas al patrimonio natural andaluz con 
el objetivo de dar a conocer la diversidad natural de este 
entorno y los principales usos y recursos naturales que 
ofrece. Para ello haremos un recorrido por el medio 
natural de Andalucía que nos llevará desde sus 
ecosistemas hasta los principales usos y recursos de 
estos: usos medicinales, tradicionales, industriales o 
alimentarios (micología, plantas silvestres, usos en 
cosmética, plantas medicinales, etc.), para terminar con 
un módulo específico sobre la cultura del vino y del 
aceite. 
Para mostrar la riqueza y diversidad del paisaje natural 
andaluz dividiremos la asignatura en cuatro bloques: 
medio natural de Andalucía, recursos alimentarios, uso 
tradicional e industrial de los recursos vegetales y 
alimentación (cultura del vino y del aceite). 
 

Requisitos previos/Pre-requisites Ninguna especificada 

Recomendaciones/Recommended  Familiarizarse con conocimientos básicos de geografía, 
biología y ecología. 

DATOS DEL PROFESORADO/PROFESSOR INFORMATION 
Nombre/Name Ignacio Alcalde Sánchez (Coord.) 

Diego Nieto Lugilde 
Manuel de la Estrella González  
Javier López Tirado 
Pilar Ruiz Pérez-Cacho 

Centro/Department Facultad de Filosofía y Letras, Departamento de CC Sociales, 
Filosofía, Geografía y Traducción e Interpretación 

Área/Field Antropología Social 

Email ialcalde@uco.es 

DATOS ESPECÍFICOS DE LA ASIGNATURA / SPECIFIC SUBJECT DETAILS 
Objetivos/Objectives - Conocer qué es el Patrimonio Natural y cómo 

conservarlo. 
- Construir una visión actualizada del mundo natural. 
- Conocer la diversidad vegetal y fúngica, así 

como sus formas de vida y reproducción, 
haciendo especial incidencia en los grupos de 
mayor representatividad de Andalucía. 



- Comprender el desarrollo evolutivo de las plantas a 
fin de adaptarse al hábitat en el que se desarrollan.  

- Promover en la aulmna la inquietud por la cultura 
alimentaria y los usos industriales de los recursos 
vegetales. 

- Sensibilizar en las distintas componentes del 
comportamiento alimentario y reconocer la 
diversidad cultural en alimentación. Adquiriendo un 
sentido crítico hacia la diversidad alimentaria. 

 

Contenidos teóricos/Theoretical content  
Módulo 1: El medio natural en Andalucía  

- El medio físico. Geografía física de Andalucía 
- El clima y la meteorología. Pasado, presente y 

futuro 
- El medio biótico. Paisajes, Ecosistemas y Flora 

de Andalucía  
- El medio biótico. Andalucía como Hotspot de 

biodiversidad. Flora endémica y amenazada. 
Módulo 2: Recursos alimentarios.  

- Las plantas como recurso nutricional 
- Principales familias vegetales de interés 

alimentario 
- Variedades silvestres de plantas cultivadas en 

Andalucía y su conservación 
- Los hongos y la alimentación 

Módulo 3. Uso tradicional e industrial de los recursos 
vegetales 

- Usos no nutricionales de las plantas 
- Cómo se han usado las plantas en Andalucía: 

Corcho, madera, textil, cestería, etc. 
- Principales familias vegetales de interés 

medicinal en Andalucía y su relación con el 
medio físico 

- Usos industriales de las plantas en Andalucía. 
Papel, papel moneda, cuerdas, los licores, las 
especias, los líquenes y la industria cosmética. 

Módulo 4. La cultura del vino y el aceite. 
- El aceite en Andalucía. Importancia económica 

y social. 
- El olivo, su cultivo, cosecha y elaboración. 
- El vino en Andalucía. Importancia económica y 

social.  
- La vid, su cultivo, cosecha y elaboración. 

 

Contenidos prácticos/Practical content  
Módulo 1.  

 Visitas a distintos ecosistemas de Andalucía. 
Módulo 2.  

Visitas al banco de germoplasma de Andalucía, 
al jardín Botánica de Córdoba, o al Jardín 
Micológico “La Trufa” (Priego de Córdoba), o 
participación en jornadas micológicas de la 
provincia. 
 

Módulo 3.  
Visita al museo de Etnobotánica de Córdoba, 



Módulo 4. 
Taller de cata de vino y aceites. 
Visitas a viñedos-bodegas, olivares-almazaras, 
denominaciones de origen (DO Montilla-
Moriles). 
 

 
 

 
 

HORARIO/SCHEDULE 

Lunes 12:30 – 14:30  

Miércoles 12:30 – 14:30 
 

 

  

MÉTODOS DE EVALUACIÓN / EVALUATION METHODS  

Asistencia a clase La asistencia a clase es obligatoria 

Participación del alumno en clase y en las visitas Los debates, charlas y asistencia activa será un 
requisito de la asignatura. 

Evaluación continua - Ejercicios evaluables En cada bloque habrá propuesta de actividades, 
debates y bibliografía relacionada con la que se invitará 
al alumno/a a continuar la investigación por sí mismo/a 
 

Evaluación final - Trabajo de investigación o 
Examen 

La evaluación consistirá en un trabajo final y una 
exposición de este sobre los temas tratados, junto a una 
propuesta de continuación de algún tema que haya 
resultado de especial interés al alumno/a 

  

  

BIBLIOGRAFÍA / BIBLIOGRAPHY  

 
Cada bloque contará con bibliografía específica que 
se facilitará a lo largo del curso. 
 
 

 

 


